
s.m. [ dal cfr. lat. Caesae, ovvero “luoghi dagli alberi tagliati”]

Tipologia
Lazio IGP Cesanese

Uve
Cesanese in purezza

Formato
750 cc

Zona di Produzione
Le Ferriere

Terreno
Argilloso con poca sabbia

Sistema di allevamento
Spalliera (guyot)

Densità d’impianto
4000 viti/Ha

Vendemmia
25 settembre – 30 settembre

Colore
Rosso carminio

con riflessi granati

Affinamento
12 mesi

Abbinamenti
Ideale con piatti strutturati:

primi a base di sugo di carne,
carni dalle lunghe cotture

e stracotti conditi con erbe
aromatiche e spezie

Cesanese


