som. | dal cfr. Lat. Lapis, pietra calcarear, da cui

anche Lepinus mons, ovvero i «Monti Lq:ini»]

Tipologia
Lazio IGP Nero Buono

Uve
Nero Buono

Formato
750 cc

Zona di Produzione
Doganella di Ninfa

Terreno
Argilloso con tufo sottostante

Sistema di allevamento
Spalliera (guyot)

Densita d'impianto
4000 viti/Ha

Vendemmia
25 settembre — 5 ottobre

Colore
Rosso rubino scuro

Vinificazione
Sistema Bosio

Affinamento
In botti di rovere da 10hl
(12 mesi)

Abbinamenti
Cacciagione, carni in salmi e
piatti strutturati

Note di degustazione

Fruttato intenso con note di
amarena e prugna alle quali si
aggiungono mora e mirtillo.
Con I'affinamento in botte,
emergono note terziarie

e speziate quali vaniglia,
tabacco, cioccolato

e liquirizia.




