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Tipologia
Lazio IGP Grechetto

Uve
Grechetto

Formato
750 cc

Zona di Produzione
Doganella di Ninfa

Terreno
Argilloso con tufo sottostante

Sistema di allevamento
Spalliera (filare)

Densita d'impianto
4000 viti/Ha

Vendemmia
25 settembre — 05 ottobre

Colore
Giallo paglierino
con riflessi verdi

Vinificazione

Criomacerazione breve e
pressatura sottovuoto,
fermentazione a temperatura
controllata

Affinamento
Batonnage in acciaio per 6 mesi a
temperatura controllata

Abbinamenti
Carni bianche, formaggi di media
stagionatura e piatti strutturati

Note di degustazione

Al naso ¢é intenso, floreale di
rosa gialla, tiglio e fruttato
di pera kaiser e frutti esotici.
In bocca é ricco, pieno ed
appagante.




